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Horario para esclarecimento de duvidas - gabinete 10

1) 42 feira das 11h as 13h;

2) 52 feira das 14h as 16h.

Também estou disponivel para esclarecer quaisquer duvidas fora dos periodos

indicados, perante o agendamento antecipado. Sugiro que me contactem
através do moodle ou via e-mail (jgoncalves@esav.ipv.pt).

E] Anuncios

Programa Equip Enolégicos 2018-2020

1- Nocbes Gerais

2- Equipamentos de Recepcéo das Uvas

3- Métodos de Encubacao

4- Bombeamento de Fluidos

5- Mistura e Agitacéo
6- Prensagem
7- Filtracao

8- Centrifugacao
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9- Transferéncia de Calor
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Diagrama prod vinho Branco e Tinto

Exercicios Equipamentos Enoldgicos

Formulario_Instalac_Equip_enol

Adegas - Principios gerais
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Trabalhos de grupo Equipamentos Enoldgicos 2018-2019

Datas importantes:
24/maio/2019 - data limite para entrega trabalhos tedéricos de grupo;
29/maio/2019 - Apresentagao e discussao dos trabalhos;

5/junho/2019 - Realizagéo da prova de avaliacéo - Frequéncia.

ﬁ_ Folha de Presencas Equip Enologicos 2018-2019 - assinaturas e estatistica

ﬁ Resultados dos Trabalhos de Grupo 2018-2019

ﬁ Pauta proviséria dos resultados Frequéncia de EE 05 junho 2019

ﬁ_ Pauta proviséria Exame EE 17 junho 2019

19 de fevereiro - 25 de fevereiro

Aula 1: 21/02/2019 - Sumario: Apresentacdo do modo de funcionamento da Unidade Curricular,
dos conteudos programaticos, bibliografia, e metodologia de Avaliagao.

26 de fevereiro - 04 de marco

Aula 2: 27/03/2019 - Sumario: Apresentagéo dos seguintes ltens:

1- Nocoes Gerais sobre as principais operagoes de elaboragao de vinhos;

Diagramas de producgao do vinho.

05 de marco - 11 de marco

Aula 3: 06/03/2018 - Sumario: Apresentagéo dos seguintes ltens:
2 - Equipamentos de recepgao das uvas.

2.1 - Tipos de equipamentos;
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2.2 - Principios de funcionamento

Exercicios resolvidos: 1

12 de marco - 18 de marco

Aula 4: 13/03/2019 - Sumario: Apresentagao dos seguintes ltens:

3 - Métodos de encubacao. Tipos de cubas
Atribuicao dos trabalhos de grupo.

Exercicios resolvidos: 2

19 de marco - 25 de marco

Aula 5: 20/03/2019 - Sumario: Apresentagao dos seguintes ltens:

4 - Bombeamento de fluidos
4.1 - Generalidades. Aplicagdo em enologia
4.2 - Equipamentos de bombeamento utilizados na enologia
4.3 - Bombas de movimento alternativo
4.4 - Bombas rotativas de deslocamento efectivo

Exercicios resolvidos: 3

26 de marco - 01 de abiril

Aula 6: 27/03/2019 - Sumario: Resolugao de exercicios.

Exercicios resolvidos: 4 e 5
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02 de abril - 08 de abril

Aula 7: 03/04/2019 - Sumario: Apresentagao dos seguintes ltens:
5 - Mistura e agitacao
5.1 - Generalidades. Exemplos de aplicagdo em enologia
5.2 - Tipos de agitadores
5.3 - Velocidade de mistura versus consumo de energia de agitadores

Exercicios resolvidos: 6 e 7

09 de abril - 15 de abril

Aula 8: 10/04/2019 - Sumario: Apresentagdo dos seguintes ltens:

6 - Prensagem
6.1 - Funcionamento das prensas
6.2 - Natureza do material a prensar
6.3 - Equipamentos de prensagem

6.4 - Balanco de forcas para o estabelecimento das condicdes de operacao

Adegas - Principios gerais

Exercicios resolvidos:

16 de abril - 22 de abril

Pausa

Férias da Pascoa

23 de abril - 29 de abril
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7.1 - Teoria da filtracdo. Objectivos da filtragdo na enologia
7.2 - Materiais e adjuvantes de filtragao

7.3 - Filtragao dos vinhos por deposi¢ao continua

7.4 - Filtragdo de vinhos sobre placas

7.5 - Filtragdo de vinho com membranas

7.6 - Critérios de escolha de um filtro

30 de abril - 06 de maio

Semana Académica

07 de maio - 13 de maio

Aula 10: 08/05/2019 - Sumario: Resolucao de exercicios

Exercicios resolvidos: 8, 9 e 10

14 de maio - 20 de maio

Aula 11: 15/05/2019 - Sumario: Apresentagao dos seguintes Itens:

8 - Centrifugacgao
8.1 - Aplicagao da centrifugagéo no fabrico do vinho
8.2 - Aspectos tedricos da separagao centrifuga
8.3 - Tipos de centrifugas utilizadas na enologia

Exercicios resolvidos: 11 e 12

21 de maio - 27 de maio

Aula 12: 22/05/2019 - Sumario:
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Aula 9: 24/04/2019 - Sumario: Apresentacao dos seguintes ltens: 7 - Filtragao
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Sumario: Apresentacao dos seguintes ltens:

9.1 - Consideragdes gerais da transferéncia de calor em enologia
9.2 - Tratamentos térmicos dos vinhos
9.3 - Tipos de equipamentos utilizados no tratamento térmico dos vinhos

Exercicios resolvidos: 13 e 14

28 de maio - 03 de junho

Aula 13: 29/05/2019 - Sumario: Revisdes e esclarecimento de duvidas.

04 de junho - 10 de junho

Aula 14: 05/06/2019 - Sumario:

Realizagao da prova de avaliagao - Frequéncia

11 de junho - 17 de junho

Aula 15: 12/06/2019 - Sumairio:
Apresentacio e discussao dos trabalhos de grupo.
Consulta das provas de avaliagéo.

Discusséao da avaliacao e esclarecimento de duvidas.
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