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Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• ApesarApesar dada célebrecélebre frasefrase dede LL.. PasteurPasteur:: ““ lele vinvin estest lala

plusplus sainesaine etet lala plusplus hygiéniquehygiénique desdes boissons”,boissons”, queque emem muitosmuitos
aspectosaspectos aindaainda sese mantémmantém actualactual::

••
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•• AconteceAcontece que,que, oo vinhovinho durantedurante aa suasua preparaçãopreparação ee
conservaçãoconservação nãonão estáestá livrelivre dede acidentesacidentes
microbianosmicrobianos queque podempodem depreciádepreciá--lolo ouou mesmomesmo
emem certoscertos casos,casos, tornátorná--lolo impróprioimpróprio parapara
consumoconsumo..



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

As doenças, defeitos ou deteriorações em
vinhos podem ser causados por:
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• - Fungos (Leveduras e Bolores)
• - Bactérias (lácticas, acéticas e outras)
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vinhosvinhos

• Principais etapas ou fases de contaminação no
processo de vinificação:

• - 1ª Etapa - Matéria prima: as uvas podem estar
mais ou menos contaminadas por bolores,
leveduras, bactérias (acéticas, lácticas e outras);
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• - 2ª Etapa – Fermentação alcoólica: embora nas
fermentações controladas se privilegie o
desenvolvimento de leveduras S. cerevisiae, a
verdade é que se podem desenvolver também
outras espécies provenientes das próprias uvas e
do ambiente das adegas (contaminação). A
própria S. cerevisae, pode após a fermentação
contribuir para o aparecimento de defeitos nos
vinhos.



Doenças de origem microbiana em 
vinhos

• - 3ª Etapa - O Vinho: O vinho após a fermentação não é um
produto estável, pelo que pode constituir um substrato,
para o desenvolvimento de microrganismos indesejáveis
(Leveduras e bactérias) causando graves alterações.

• - 4ª Etapa – Rolhas de cortiça: a contaminação das rolhas
principalmente por várias espécies de bolores, podem
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principalmente por várias espécies de bolores, podem
desencadear defeitos no aroma e sabor dos vinhos
engarrafados.

• O crescimento descontrolado de microrganismos
indesejáveis através das etapas anteriores, produzem
grande variedade de compostos químicos que afectam
negativamente, a qualidade e a estabilidade dos vinhos.
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•• DoençasDoenças ouou defeitosdefeitos causadoscausados porpor levedurasleveduras..

•• RefermentaçãoRefermentação
•• SintomasSintomas::

–– AparecimentoAparecimento dada produçãoprodução dede gásgás (CO(CO22))
–– AparecimentoAparecimento dede turvaçãoturvação
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–– AparecimentoAparecimento dede turvaçãoturvação

•• CondiçõesCondições queque favorecemfavorecem aa doençadoença::
–– VinhosVinhos docesdoces ouou secossecos comcom açúcaresaçúcares residuaisresiduais ((>> 22 g/L)g/L)

•• LevedurasLeveduras responsáveisresponsáveis::
–– SaccharomycesSaccharomyces sppspp.. queque ficamficam activasactivas nono finalfinal dada
fermentaçãofermentação..

–– ZygosaccharomycesZygosaccharomyces bailli/rouxibailli/rouxi..
–– SaccharomycodesSaccharomycodes ludwigiiludwigii,, ambasambas contaminantescontaminantes..
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•• DoençasDoenças ouou defeitosdefeitos causadoscausados porpor levedurasleveduras..

•• RefermentaçãoRefermentação
•• MedidasMedidas dede controlocontrolo::

–– HigienizaçãoHigienização cuidadacuidada dosdos espaçosespaços depósitosdepósitos ee
equipamentosequipamentos
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equipamentosequipamentos

–– EspecialEspecial cuidadocuidado nasnas linhaslinhas dede engarrafamentoengarrafamento

–– AplicarAplicar dosesdoses convenientesconvenientes dede sulfurososulfuroso

–– ProcurarProcurar queque aa fermentaçãofermentação vává atéaté aoao fimfim (sem(sem açúcaresaçúcares
residuaisresiduais
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•• Doenças ou defeitos causados por leveduras.Doenças ou defeitos causados por leveduras.
•• FlorFlor
•• Sintomas:Sintomas:

–– AparecimentoAparecimento dada chamadachamada “Flor”“Flor” ouou véuvéu esbranquiçadoesbranquiçado aa
rosadorosado

–– EsteEste véuvéu éé constituídoconstituído pelapela massamassa dede levedurasleveduras queque
crescemcrescem àà superfíciesuperfície..
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crescemcrescem àà superfíciesuperfície..
–– EsteEste véuvéu chegachega aa mergulharmergulhar ee depositardepositar--sese nono fundofundo dada
vasilhavasilha

–– AparecimentoAparecimento dede turvaçãoturvação ee dede amarelecimentoamarelecimento emem
brancosbrancos

–– DiminuiçãoDiminuição dada acidezacidez fixafixa (degradação(degradação dede ácidosácidos
orgânicos,orgânicos, glicerolglicerol ee dodo etanol)etanol)

–– DiminuiçãoDiminuição dodo teorteor alcoólicoalcoólico
–– ProduçãoProdução dede acetaldeídoacetaldeído
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•• Doenças ou defeitos causados por leveduras.Doenças ou defeitos causados por leveduras.

•• FlorFlor
•• CondiçõesCondições queque favorecemfavorecem aa doençadoença::

-- VinhosVinhos jovensjovens ee comcom baixobaixo teorteor alcoólicoalcoólico
–– DepósitosDepósitos malmal atestadosatestados
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–– DepósitosDepósitos malmal atestadosatestados
–– GarrafasGarrafas comcom excessivaexcessiva camadacamada dede arar

•• LevedurasLeveduras responsáveisresponsáveis::
-- LevedurasLeveduras comcom metabolismometabolismo aeróbioaeróbio
-- EntreEntre asas quaisquais CandidaCandida sppspp ee PichiaPichia sppspp ee HansenulaHansenula sppspp..
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•• Doenças ou defeitos causados por leveduras.Doenças ou defeitos causados por leveduras.

•• FlorFlor
•• Medidas de controlo:Medidas de controlo:

–– Com a doença no início, deve fazerCom a doença no início, deve fazer--se uma colagem, se uma colagem, 
seguida de uma filtração.seguida de uma filtração.
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seguida de uma filtração.seguida de uma filtração.
–– Evitar o contacto do vinho com o arEvitar o contacto do vinho com o ar
–– Depósitos bem atestadosDepósitos bem atestados
–– Nos depósitos não cheios substituir o ar por um gás Nos depósitos não cheios substituir o ar por um gás 
inerteinerte

–– Nas garrafas evitar excessivas camadas de arNas garrafas evitar excessivas camadas de ar
–– Usar rolhas de qualidade e doses convenientes de Usar rolhas de qualidade e doses convenientes de 
sulfuroso.sulfuroso.
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•• Doenças ou defeitos causados por leveduras.Doenças ou defeitos causados por leveduras.
•• “Suor de Cavalo” “Suor de Cavalo” -- Produção de fenóis voláteisProdução de fenóis voláteis
•• SintomasSintomas::

-- AparecimentoAparecimento dede odoresodores desagradáveisdesagradáveis ouou muitomuito
desagradáveis,desagradáveis, nomeadamentenomeadamente::
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desagradáveis,desagradáveis, nomeadamentenomeadamente::

-- Suor de cavalo, especiarias, estrebarias, animais, couro, Suor de cavalo, especiarias, estrebarias, animais, couro, 
remédio, fumo queimado, etcremédio, fumo queimado, etc

-- Estes odores são devidos à produção de fenóis voláteis (4Estes odores são devidos à produção de fenóis voláteis (4--
etiletil--fenol e 4fenol e 4--etiletil--guaiacol (tintos) e 4guaiacol (tintos) e 4--vinilvinil--guaiacol guaiacol 
(brancos)(brancos)
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•• Doenças ou defeitos causados por leveduras.Doenças ou defeitos causados por leveduras.
•• “Suor de Cavalo” “Suor de Cavalo” -- Produção de fenóis voláteisProdução de fenóis voláteis
•• Condições que favorecem a doença:Condições que favorecem a doença:
-- Associada a vinhos de grande qualidadeAssociada a vinhos de grande qualidade
-- Que estagiam em barricas de madeiraQue estagiam em barricas de madeira
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-- Que estagiam em barricas de madeiraQue estagiam em barricas de madeira
-- Má higienizaçãoMá higienização
-- Deficiente protecção pelo sulfurosoDeficiente protecção pelo sulfuroso

•• LevedurasLeveduras responsáveisresponsáveis::
–– LevedurasLeveduras dosdos génerosgéneros DekkeraDekkera//BrettanomycesBrettanomyces

• • Medidas de controlo:Medidas de controlo:
-- Sulfitação adequada dos vinhosSulfitação adequada dos vinhos
-- Eficiente higienizaçãoEficiente higienização



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

Doenças ou defeitos causados por levedurasDoenças ou defeitos causados por leveduras

Suor de cavalo:Suor de cavalo:
Brettanomyces/DekkeraBrettanomyces/Dekkera

ME ME -- Pinto, A.Pinto, A.

http://petruccilibrary.csufresno.edu/MicrolabYeastandBacteria.htm
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•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia:Azedia:
•• ConsideraçõesConsiderações geraisgerais::
•• AsAs bactériasbactérias acéticasacéticas ouou acetobactérias,acetobactérias, possuempossuem

metabolismometabolismo aeróbioaeróbio parcialparcial..
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metabolismometabolismo aeróbioaeróbio parcialparcial..

•• EmEm presençapresença dodo Oxigénio,Oxigénio, utilizamutilizam asas fontesfontes dede energiaenergia ((
acúcaresacúcares ouou álcool)álcool) nãonão osos degradandodegradando completamente,completamente, aa COCO22
ee águaágua..

•• PorPor degradaremdegradarem asas fontesfontes dede energiaenergia parcialmente,parcialmente, istoisto éé aa
ácidoácido acético,acético, COCO22 ee águaágua éé aa razãorazão porqueporque sese designadesigna esteeste
processoprocesso porpor “fermentação”“fermentação” acéticaacética..
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•• BactériasBactérias acéticasacéticas -- AzediaAzedia ::
•• AA “fermentação”“fermentação” acéticaacética consisteconsiste nana oxidaçãooxidação parcial,parcial,

aeróbica,aeróbica, dodo álcoolálcool etílico,etílico, comcom produçãoprodução dede ácidoácido acético,acético, COCO22
ee HH22OO.. EsteEste processoprocesso éé oo utilizadoutilizado nana produçãoprodução dede vinagrevinagre
comumcomum ee dodo ácidoácido acéticoacético industrialindustrial..
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comumcomum ee dodo ácidoácido acéticoacético industrialindustrial..
•• AsAs bactériasbactérias acéticasacéticas constituemconstituem umum dosdos gruposgrupos dede

microrganismosmicrorganismos dede maiormaior interesseinteresse económico,económico, porqueporque porpor umum
ladolado sãosão utilizadasutilizadas nana produçãoprodução industrialindustrial dodo vinagrevinagre ee dodo
ácidoácido acético,acético, ee porpor outro,outro, pelaspelas alteraçõesalterações queque provocamprovocam nosnos
vinhosvinhos..

•• Inicialmente,Inicialmente, asas bactériasbactérias acéticasacéticas foramforam todastodas incluídasincluídas nana
espécieespécie MicodermaMicoderma vinivini.. (( produçãoprodução dede películapelícula àà superfíciesuperfície
dosdos vinhos)vinhos)..
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia:Azedia:
•• PelaPela classificaçãoclassificação actual,actual, asas bactériasbactérias acéticasacéticas pertencempertencem àà

famíliafamília PseudomonodaceaePseudomonodaceae ee aosaos génerosgéneros AcetobacterAcetobacter ee
GluconobacterGluconobacter..

•• NoNo génerogénero AcetobacterAcetobacter,, asas principaisprincipais espéciesespécies dede interesseinteresse
enológicoenológico sãosão:: AA.. acetiaceti,, AA.. pasteurianuspasteurianus,, AA.. XylinumXylinum
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enológicoenológico sãosão:: AA.. acetiaceti,, AA.. pasteurianuspasteurianus,, AA.. XylinumXylinum

•• NoNo génerogénero GluconobacterGluconobacter,, destacadestaca--sese aa espécieespécie GG.. oxydansoxydans..

•• AsAs bactériasbactérias acéticasacéticas sãosão particularmenteparticularmente instáveis,instáveis,
mostrandomostrando acentuadoacentuado polimorfismopolimorfismo ee variaçãovariação dasdas
característicascaracterísticas bioquímicasbioquímicas.. EmEm algunsalguns casos,casos, podempodem perderperder
atéaté mesmomesmo aa capacidadecapacidade fundamentalfundamental dede oxidaroxidar oo etanoletanol aa
ácidoácido acéticoacético..
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- AzediaAzedia ::
•• AsAs principaisprincipais espéciesespécies apresentamapresentam formasformas dede
bastonetesbastonetes..

•• EmEm relaçãorelação àà temperatura,temperatura, oo melhormelhor crescimentocrescimento éé
obtidoobtido entreentre 2525°°CC ee 3030°°C,C, emboraembora suportemsuportem
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obtidoobtido entreentre 2525°°CC ee 3030°°C,C, emboraembora suportemsuportem
temperaturatemperatura mínimamínima dede 44°°CC aa 55°°CC ee máximamáxima dede
4343°°CC..

•• QuantoQuanto aoao álcool,álcool, aa maiormaior parteparte dasdas espéciesespécies
suportamsuportam atéaté 1414 aa 1515%% dede álcoolálcool etílicoetílico..

•• EmEm relaçãorelação aoao ácidoácido acético,acético, asas bactériasbactérias acéticasacéticas
geralmentegeralmente suportamsuportam atéaté 1010,,00%% destedeste ácidoácido
produzidoproduzido..
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia :Azedia :
•• EstasEstas bactériasbactérias acéticasacéticas necessitamnecessitam dodo oxigéniooxigénio dodo arar parapara

realizaremrealizarem aa acetificaçãoacetificação..
•• PorPor issoisso multiplicammultiplicam--sese maismais nana parteparte superiorsuperior dodo vinhovinho queque

estáestá sendosendo transformadotransformado emem vinagrevinagre (azedia),(azedia), formandoformando umum
véuvéu conhecidoconhecido comocomo "mãe"mãe dodo vinagre"vinagre"..

•• EsteEste véuvéu podepode serser maismais ouou menosmenos espessoespesso dede acordoacordo comcom aa
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•• EsteEste véuvéu podepode serser maismais ouou menosmenos espessoespesso dede acordoacordo comcom aa
espécieespécie ouou espéciesespécies dede bactériabactéria presentespresentes..

•• SegundoSegundo aa equaçãoequação dada reacçãoreacção oxidativa,oxidativa, oo rendimentorendimento dada
transformaçãotransformação dodo álcoolálcool emem ácidoácido acéticoacético éé oo seguinteseguinte::

•• CHCH33 -- CHCH22OHOH ++ OO22 ------>> CHCH33 -- COOHCOOH ++ HH22OO ouou sejaseja 4646gg dede
álcoolálcool ------>> 6060gg dede ácidoácido acéticoacético ouou 11gg dede álcoolálcool ------>> 11,,33gg dede
ácidoácido acéticoacético..

•• NaNa práticaprática consideraconsidera--sese queque porpor cadacada 11%% dede álcoolálcool formaforma--sese
11%% dede ácidoácido acéticoacético
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia:Azedia:
•• AsAs bactériasbactérias dodo génerogénero AcetobacterAcetobacter apresentamapresentam aa
formaforma dede bastonetesbastonetes elipsoidais,elipsoidais, rectosrectos ouou
ligeiramenteligeiramente curvoscurvos.. SãoSão móveismóveis..

•• QuandoQuando jovensjovens sãosão GramGram negativasnegativas ee asas célulascélulas
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•• QuandoQuando jovensjovens sãosão GramGram negativasnegativas ee asas célulascélulas
velhasvelhas sãosão GramGram variáveisvariáveis..

•• AsAs bactériasbactérias dodo génerogénero AcetobacterAcetobacter sãosão capazescapazes dede
fermentarfermentar váriosvários açúcares,açúcares, alémalém dodo álcoolálcool etílicoetílico
formandoformando oo ácidoácido acéticoacético..

•• AlgumasAlgumas espéciesespécies podempodem utilizarutilizar oo ácidoácido acéticoacético
produzido,produzido, degradandodegradando--oo aa COCO22 ee HH22OO..
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia:Azedia:

•• AsAs bactériasbactérias dodo génerogénero GluconobacterGluconobacter apresentamapresentam formaforma dede
bastonetesbastonetes rectosrectos ouou elipsoidais,elipsoidais, GramGram NegativosNegativos ouou GramGram
positivospositivos fracos,fracos, quandoquando asas célulascélulas estãoestão velhasvelhas..

•• AsAs célulascélulas destedeste génerogénero apresentamapresentam--sese emem parespares ouou emem
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•• AsAs célulascélulas destedeste génerogénero apresentamapresentam--sese emem parespares ouou emem
cadeiascadeias ee sãosão móveismóveis..

•• SãoSão aérobiosaérobios estritosestritos ee oxidamoxidam aa moléculamolécula dodo etanoletanol aa ácidoácido
acéticoacético..

•• OO nomenome GluconobacterGluconobacter vemvem dada característicacaracterística dodo génerogénero dede
oxidaroxidar aa glicoseglicose emem ácidoácido glucónicoglucónico..

•• AA espécieespécie representanterepresentante dodo génerogénero GluconobacterGluconobacter éé oo GG..
oxydansoxydans,, encontradoencontrado emem alimentos,alimentos, vegetais,vegetais, frutas,frutas,
fermentofermento dede padaria,padaria, cerveja,cerveja, vinho,vinho, cidracidra ee vinagrevinagre..
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•• Bactérias acéticas Bactérias acéticas -- Azedia:Azedia:
•• Medidas de controlo:Medidas de controlo:

–– Armazenar os vinhos a baixas temperaturasArmazenar os vinhos a baixas temperaturas
–– Vasilhas bem atestadasVasilhas bem atestadas
–– Adequadas doses de sulfurosoAdequadas doses de sulfuroso
–– Higienização adequadaHigienização adequada
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–– Higienização adequadaHigienização adequada
–– Se a doença estiver no início e a acidez ainda estiver Se a doença estiver no início e a acidez ainda estiver 
abaixo dos limites máximos podeabaixo dos limites máximos pode--se lotear com mosto se lotear com mosto 
fresco e provocar nova fermentaçãofresco e provocar nova fermentação

–– Fazer uma pasteurizaçãoFazer uma pasteurização
–– Fazer uma desacidificação com produtos neutralizantes Fazer uma desacidificação com produtos neutralizantes 
como o tartarato neutro de potássio ou carbonato de como o tartarato neutro de potássio ou carbonato de 
cálcio (o vinho resultante perde qualidade cálcio (o vinho resultante perde qualidade –– “vinhos “vinhos 
chatos”)chatos”)
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•• Bactérias acéticas: Género Bactérias acéticas: Género AcetobacterAcetobacter

M. ElectrónicoM. Óptico
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•• Bactérias acéticas: Bactérias acéticas: Gluconobacter oxidans (ME)Gluconobacter oxidans (ME)

Tufo de flagelos Bastonete elipsoidal
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•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas:Bactérias Lácticas:
•• ApesarApesar dasdas bactériasbactérias lácticaslácticas desempenharemdesempenharem umum papelpapel útilútil ee

relevanterelevante nana fermentaçãofermentação malomalo –– lácticaláctica dosdos vinhos,vinhos, podempodem
tambémtambém causarcausar defeitosdefeitos ee doençasdoenças variadasvariadas..

•• ExistemExistem normalmentenormalmente nasnas uvas,uvas, emem pequenaspequenas populaçõespopulações ((101033
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•• ExistemExistem normalmentenormalmente nasnas uvas,uvas, emem pequenaspequenas populaçõespopulações ((101033
aa 101044 UFC/ml)UFC/ml) ee nãonão têmtêm grandegrande aptidãoaptidão parapara crescercrescer durantedurante aa
fermentaçãofermentação alcoólicaalcoólica..

•• NoNo entantoentanto podempodem sobreviversobreviver nosnos vinhos,vinhos, àà esperaespera dede umauma
oportunidadeoportunidade parapara sese desenvolverem,desenvolverem, sese asas condiçõescondições foremforem
adequadasadequadas..

•• AsAs principaisprincipais espéciesespécies destedeste grupogrupo encontramencontram--sese distribuídasdistribuídas
pelospelos génerosgéneros LactobacillusLactobacillus (homo(homo ee heterofermentativas),heterofermentativas),
LeuconostocLeuconostoc (heterofermentativas)(heterofermentativas) ee PediococcusPediococcus
(homofermentativas)(homofermentativas)
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•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– Pique Láctico:Pique Láctico:
•• Este defeito resulta da produção de ácido acético e ácido D Este defeito resulta da produção de ácido acético e ácido D --

Láctico e dióxido de carbono, a partir dos açúcares residuais.Láctico e dióxido de carbono, a partir dos açúcares residuais.

•• OO ácidoácido acético,acético, ácidoácido lácticoláctico ee oo COCO22 sãosão produzidosproduzidos pelaspelas
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•• OO ácidoácido acético,acético, ácidoácido lácticoláctico ee oo COCO22 sãosão produzidosproduzidos pelaspelas
espéciesespécies heterofermentativasheterofermentativas,, enquantoenquanto queque oo ácidoácido lácticoláctico éé
apenasapenas produzidoproduzido pelaspelas espéciesespécies homofermentativashomofermentativas..

•• QuandoQuando aa elevaçãoelevação dada acidezacidez volátilvolátil éé devidadevida aa estasestas
bactérias,bactérias, existeexiste umauma correlaçãocorrelação positivapositiva entreentre osos valoresvalores dede
ácidoácido acéticoacético ee valoresvalores dede ácidoácido DD ––lácticoláctico..

•• OO ácidoácido LL-- lácticoláctico quandoquando aparece,aparece, éé resultanteresultante apenasapenas dada
fermentaçãofermentação malomalo -- lácticaláctica..



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– Pique LácticoPique Láctico
•• Sintomas:Sintomas:

-- Aumento da acidez volátil e acidez fixaAumento da acidez volátil e acidez fixa
-- Turvação e produção de gásTurvação e produção de gás
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-- Turvação e produção de gásTurvação e produção de gás

•• Medidas de controlo:Medidas de controlo:
–– Armazenar os vinhos a baixas temperaturasArmazenar os vinhos a baixas temperaturas
–– Evitar vinhos com açúcares residuaisEvitar vinhos com açúcares residuais
–– Aplicar doses adequadas de sulfurosoAplicar doses adequadas de sulfuroso
–– Colagem e filtração, caso a acidez não tenha subido Colagem e filtração, caso a acidez não tenha subido 
muitomuito



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– Manite ou Agri Manite ou Agri –– DoceDoce
•• EstaEsta doençadoença apresentaapresenta osos mesmosmesmos sintomassintomas dodo PiquePique ––

Láctico,Láctico, masmas oo vinhovinho adquireadquire umum saborsabor agriagri –– docedoce
•• EsteEste saborsabor resultaresulta dada produçãoprodução dede manitolmanitol (sabor(sabor doce)doce)

••
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•• GorduraGordura -- ViscosidadeViscosidade ee aspectoaspecto oleosooleoso dosdos vinhosvinhos::
•• EsteEste defeitodefeito éé oo alertaalerta parapara oo possívelpossível desenvolvimentodesenvolvimento dasdas

bactériasbactérias lácticaslácticas..
•• PodePode manifestarmanifestar--sese logologo nono finalfinal dada fermentaçãofermentação alcoólicaalcoólica..

IstoIsto éé oo resultadoresultado dede umauma fermentaçãofermentação alcoólicaalcoólica malmal
conduzida,conduzida, comcom pHpH elevados,elevados, permitindopermitindo queque aa fermentaçãofermentação
malomalo--lácticaláctica ocorraocorra juntamentejuntamente comcom aa fermentaçãofermentação alcoólicaalcoólica..

•• OO aspectoaspecto gelatinosogelatinoso ee viscosoviscoso dosdos vinhosvinhos resultaresulta dada
produçãoprodução dede polissacáridospolissacáridos mucilaginososmucilaginosos (dextrinas),(dextrinas),
produzidosproduzidos porpor determinadasdeterminadas estirpesestirpes dede bactériasbactérias lácticaslácticas..



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– GorduraGordura
•• Não é alterada a qualidade organoléptica dos vinhosNão é alterada a qualidade organoléptica dos vinhos
•• A cor, o aroma e a acidez volátil não são afectadasA cor, o aroma e a acidez volátil não são afectadas
•• Mais comum nos vinhos brancos do que em tintosMais comum nos vinhos brancos do que em tintos
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•• Mais comum nos vinhos brancos do que em tintosMais comum nos vinhos brancos do que em tintos
•• Doença rara, é favorecida por pH elevados, baixos teores Doença rara, é favorecida por pH elevados, baixos teores 

alcoólicos e poucos taninosalcoólicos e poucos taninos
•• O único defeito é que o vinho ao cair no copo assemelhaO único defeito é que o vinho ao cair no copo assemelha--se se 

a um fio de azeitea um fio de azeite

•• Medidas de controloMedidas de controlo
•• -- Baixar o pH e a temperaturaBaixar o pH e a temperatura
•• -- Aplicar doses de sulfuroso adequadasAplicar doses de sulfuroso adequadas



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– GorduraGordura
•• Em caso de doença instalada:Em caso de doença instalada:

-- Aplicar taninos em quantidade suficiente para precipitar Aplicar taninos em quantidade suficiente para precipitar 
as mucilagens (dextrinas)as mucilagens (dextrinas)
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-- Agitar vigorosamente o vinho para quebrar as moléculas Agitar vigorosamente o vinho para quebrar as moléculas 
da viscosidade (dextrinas)da viscosidade (dextrinas)

-- Fazer uma colagem (preferencialmente por bentonite)Fazer uma colagem (preferencialmente por bentonite)

-- Fazer uma filtração se necessárioFazer uma filtração se necessário

-- O vinho adquire a sua qualidade normalO vinho adquire a sua qualidade normal



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– VoltaVolta
•• Sintomas:Sintomas:

-- Aumento da acidez fixa e volátil dos vinhosAumento da acidez fixa e volátil dos vinhos
-- Aparecimento de “nuvens “ ténues que se movem Aparecimento de “nuvens “ ténues que se movem 
lentamente no vinholentamente no vinho
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lentamente no vinholentamente no vinho
-- Aromas desagradáveisAromas desagradáveis
-- Alteração da cor (tintos tornamAlteração da cor (tintos tornam--se acinzentados) e se acinzentados) e 
(brancos com tonalidades verde acastanhadas)(brancos com tonalidades verde acastanhadas)

-- Produção de gásProdução de gás
Medidas de controlo:Medidas de controlo:
-- Armazenamento do vinho a temperaturas baixasArmazenamento do vinho a temperaturas baixas
-- FiltraçãoFiltração
-- A doença é hoje é muito raraA doença é hoje é muito rara



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Lácticas Bactérias Lácticas –– AmargoAmargo
•• Doença rara e mais associada a vinhos velhos, pouco ácidos, Doença rara e mais associada a vinhos velhos, pouco ácidos, 

pouco alcoólicos e com muitos taninospouco alcoólicos e com muitos taninos
•• Sintomas:Sintomas:

-- Aparecimento de um sabor amargo pronunciadoAparecimento de um sabor amargo pronunciado
-- Produção de gás e perda de corProdução de gás e perda de cor
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-- Produção de gás e perda de corProdução de gás e perda de cor
-- O sabor amargo resulta da degradação do glicerol que é O sabor amargo resulta da degradação do glicerol que é 
transformado em  diferentes ácidos (acético, láctico, transformado em  diferentes ácidos (acético, láctico, 
succínico) e COsuccínico) e CO22 e outros produtos secundários como a e outros produtos secundários como a 
acroleínaacroleína
-- A combinação da acroleína com os taninos é que dá origem A combinação da acroleína com os taninos é que dá origem 
ao  sabor amargoao  sabor amargo
-- Pediococcus parvulusPediococcus parvulus, , Lactobacillus cellobiosusLactobacillus cellobiosus e e 
Leuconostoc mesenteroidesLeuconostoc mesenteroides, são as espécies de bactérias , são as espécies de bactérias 
lácticas associadas a esta doençalácticas associadas a esta doença



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

Bactérias Lácticas:Bactérias Lácticas:
Lactobacillus: Lactobacillus: bastonetes bastonetes 

isolados ou aos paresisolados ou aos pares
Pediococcus: Pediococcus: cocos aos cocos aos 

pares o m cadeiaspares o m cadeias
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http://msc-microbiology.blogspot.pt/2008/09/lactobacillus-lactobacillus-is-genus-of.html http://petruccilibrary.csufresno.edu/MicrolabYeastandBacteria.htm



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

Bactérias Lácticas:Bactérias Lácticas: Leuconostoc / Oenococcus: cocos 
em cadeia
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http://petruccilibrary.csufresno.edu/MicrolabYeastandBacteria.htm



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Esporuladas: RançoBactérias Esporuladas: Ranço
•• CausadoCausado pelopelo desenvolvimentodesenvolvimento dede bactériasbactérias anaeróbiasanaeróbias

obrigatóriasobrigatórias dodo génerogénero ClostridiumClostridium ((CC.. butyricumbutyricum))..
•• DoençaDoença nãonão muitomuito frequente,frequente, poispois estaesta bactériabactéria sósó sese

desenvolvedesenvolve emem vinhosvinhos comcom elevadoselevados valoresvalores dede pHpH (sup(sup.. aa 44..00))..
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desenvolvedesenvolve emem vinhosvinhos comcom elevadoselevados valoresvalores dede pHpH (sup(sup.. aa 44..00))..
•• TornaTorna--sese importanteimportante estarestar alertaalerta nosnos vinhosvinhos ondeonde ocorreocorre aa

fermentaçãofermentação malomalo--lácticaláctica (esta(esta fermentaçãofermentação fazfaz aumentaraumentar oo
valorvalor dodo pH)pH)..

•• EsteEste defeitodefeito resultaresulta dada produção,produção, porpor estasestas bactérias,bactérias, dede ácidoácido
butíricobutírico (odor(odor aa ranço),ranço), juntamentejuntamente comcom ácidoácido acético,acético, butanol,butanol,
acetona,acetona, hidrogéniohidrogénio ee dióxidodióxido dede carbonocarbono..



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Bactérias EsporuladasBactérias Esporuladas Bastonete, com endósporo 
na extremidade

ME ME -- Pinto, A.Pinto, A.
Pinto, A. MO.2012.1000x



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• Doenças ou defeitos causados por Bactérias.Doenças ou defeitos causados por Bactérias.
•• Bactérias Esporuladas:Bactérias Esporuladas:
•• BactériasBactérias dodo génerogénero BacillusBacillus ((BB.. megaterium,megaterium, BB.. coagulans,coagulans,

BB.. subtilis)subtilis) podempodem crescercrescer emem vinhos,vinhos, comcom baixosbaixos pHpH ee
valoresvalores elevadoselevados dede álcool,álcool, estandoestando oo seuseu crescimentocrescimento
correlacionadocorrelacionado comcom aumentoaumento dada acidezacidez volátilvolátil..
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correlacionadocorrelacionado comcom aumentoaumento dada acidezacidez volátilvolátil..
•• Odores e sabores a rolha:Odores e sabores a rolha:
•• DefeitoDefeito causadocausado porpor diversosdiversos metabolitosmetabolitos produzidosproduzidos porpor

microrganismosmicrorganismos queque têmtêm capacidadecapacidade dede crescercrescer nasnas rolhasrolhas
dede cortiçacortiça (vários(vários bolores)bolores)..

•• MicrorganismosMicrorganismos queque passampassam parapara oo vinho,vinho, veículadosveículados pelapela
rolharolha (( actinomicetos,actinomicetos, bactériasbactérias esporuladas)esporuladas)..

•• EnzimasEnzimas veiculadasveiculadas pelapela rolharolha queque podempodem alteraralterar aa
constituiçãoconstituição ee aa qualidadequalidade dosdos vinhosvinhos..



Doenças de origem microbiana em Doenças de origem microbiana em 
vinhosvinhos

•• CONCLUSÕES:CONCLUSÕES:
•• Principais factores que favorecem as doenças:Principais factores que favorecem as doenças:

–– Elevado teor de açúcares residuaisElevado teor de açúcares residuais
–– Temperaturas elevadasTemperaturas elevadas
–– pH elevadospH elevados
–– Acondicionamento dos vinhos incorrecto (deficiente Acondicionamento dos vinhos incorrecto (deficiente 
higienização, depósitos não atestados, etc)higienização, depósitos não atestados, etc)
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higienização, depósitos não atestados, etc)higienização, depósitos não atestados, etc)
–– Mau estado sanitário das uvasMau estado sanitário das uvas

•• Principais medidas a adoptar:Principais medidas a adoptar:
–– Aplicação de doses convenientes de sulfurosoAplicação de doses convenientes de sulfuroso
–– Realização de correcções ácidasRealização de correcções ácidas
–– Programa de higienização das adegas eficientePrograma de higienização das adegas eficiente
–– Trasfegas em tempo oportunoTrasfegas em tempo oportuno
–– Garantir uma fermentação alcoólica completa (vinhos Garantir uma fermentação alcoólica completa (vinhos 
secos).secos).

–– Corrigir o pH para valores adequados.Corrigir o pH para valores adequados.


