Higiene, Seguranca e Saude no Trabalho

CTeSP Producéo Animal

Programa, Avaliacao, Biblliografia

ania de g,
. \QW, ey

%),

2018-2019

\S“ - Escoly %,

Dulcineia Ferreira Wessel

Higiene, Seguranca e Saude no Trabalho

Programa

1- Enquadramento histérico e no¢ées basicas de HSST
2- Legislacao enquadradora de HSST
3- Principios de Prevencao no Trabalho
4- Fatores de Risco no Posto de Trabalho
5- Sinaliza¢do de Seguranca
6- Equipamentos de Protecao Individual
7- Seguranca em Laboratérios
8- Riscos Profissionais do Sector da Producéo Animal
9- Toxi-Infeccdes
10- Normativas aplicadas a Actividade Profissional de HSST
11- Normas e Procedimentos

12- Prevencao contra Incéndios




Higiene, Seguranca e Saude no Trabalho

Bibliografia

— Apontamentos fornecidos pelo docente

— Legislagéo

— Avaliacao de Riscos em Adegas e Cooperativas Guia de apoio - Instituto
para a Seguranca, Higiene e Saude no trabalho (2006)

— Agéncia Europeia para a Seguranca e Saude no Trabalho

— IDICT- Instituto Desenvolvimento e Inspecao das condi¢des de trabalho.

Higiene, Seguranca e Saude no Trabalho

Avaliacéao

A avaliacao da unidade curricular constara:

— Realizacao de uma prova escrita com ponderagdo de 70% na classificagao
final;

— Realizacao de trabalhos de grupo escritos, com apresentacao e discussdo

em aula, com ponderacao de 30% na classificagao final.

Obtém aprovacgédo na UC quando se obtém cumulativamente o seguinte:
v’ Classificagdo minima na prova escrita de 6 valores (escala 0-20 valores);

v’ Classificagdo final com valor igual ou superior a 9,5 valores (escala 0-20
valores).




CONTACTOS:

Gabinete 7

ferdulcinela@esav.ipv.pt
dulcinelam.ferreira@gmail.com




